L’ANJOU, POLE D'EXPERTISE DU VEGETAL ‘

LES SALONS, VITRINES DU
SAVOIR-FAIRE ANGEVIN SUR LE £
VEGETAL

Le Salon du végétal : Dynamisme et
innovation de la filiere horticole, il regroupe
les professionnels de la production, de la
— distribution et du paysage.

SIVAL : Salon international des techniques de 1

productions végétales qui accueille 700 RNV
exposants et plus de 25000 visiteurs en 2023. —

Salons des vins : Début février, une dizaine

ﬂ”[\i(.?.%fﬁ de salons professionnels féderent pres de

13000 acheteurs et plus de 1 200 exposants
? en Anjou : Salon des Vins de Loire, Levée de
v g la Loire, Salon Demeter, Pénitentes,

Anonymes, Madavin, Dive Bouteille...

@ Papier biodégradable contenant 15% de résidus de raisin

Gastronomie

Cultivons le go0t du végétal
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Le végétal au coeur de
nos formations :
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Le Campus de la
Gastronomie regroupe
36 formations liées a la
gastronomie et tournées
vers le végétal en Anjou,
pour 2 500 étudiants
répartis dans 3 écoles.

Campuse.

Les membres du Campus de la Gastronomie :

VEGEPOLYS
Ty

Des actions de recherche pour mettre le végétal au
centre de l'assiette :

Projet de recherche pour favoriser 'adoption des
légumineuses, colloque sur la gastronomie autour du
végétal, une offre de service d'ingénierie culinaire,
participation a des articles scientifiques...

Cultivons le goiit du végétal :
L'association des 4 membres permet également

I'organisation d'événements et de services autour de la
gastronomie et notamment de la gastronomie du végétal.

Le Campus de la Gastronomie, un outil pour satisfaire
une ambition :

FAIRE DE L'ANJOU LA CAPITALE
DE LA GASTRONOMIE AUTOUR DU

végétal

Un programme soutenu par :

@

Campus.s
Gastronomie

Cultivons le go0t du végétal
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UNE PRODUCTION VEGETALE DIVERSIFIEE
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L’HISTOIRE DU VEGETAL EN ANJOU

Le Roi René, considéré comme le 2 E

précurseur de la vocation horticole de
région de France en
production de
champignons
(champignons de

EME
département en

pommes de table et
poires. Premiére

région de production

I'Anjou, fait cultiver la vigne sur les
coteaux de la Maine et acclimate des
variétés végétales méditerranéennes en
Anjou.

du Cassis. Paris, etc.)
La Loire permet l'introduction de semences .
et plants ramenés par les explorateurs au ]7 EME
port de Nantes, en direction des jardins du
Roi & Paris. I RE ] RE

région de France en
horticulture. 25% du
marché européen
d'hortensias.

région d'Europe en
production de quinoa.
Autres productions :
blé et mais en
majorité.

: André Leroy ouvre la plus grande

] 9 ERIE pépiniere d’Europe a Angers. L'Anjou
exporte ses produits végétaux via la Loire
puis avec le chemin de fer pour les vendre

en Europe.

CEREALES

Edgard Pisani, ministre de I'Agriculture,

zuEME

lance 'aménagement de la vallée de I ER

RE
I'Authion. ]
région en production
de semences florales,
2% en semences
fourrageres et 3¢ en

semences potageres.

département en
plantes médicinales.
Plantes & parfum et
aromatiques sont
aussi tres présentes.

Une filiere économique compleéte : Les

eme 9 filieres du végétal se sont développées en
2] lien avec la recherche et la formation autour

du végétal. Création de Vegepolys Valley &
Angers, péle mondial de compétitivité du
végétal.

DE NOMBREUX
PARCS ET JARDINS

Plus de 20 parcs sur le végétal &
visiter en Anjou !

Depuis le parc de loisirs Terra
Botanica, en passant par le parc
Oriental de Maulévrier, le parc
Potager du Chéateau de Colbert,
ou encore Camifolia le parc de
plantes aromatiques et
médicinales !

© Chateau de Colbert

© Le Parc Oriental de Maulévrier - Mehdi Média

© Terra Botanica
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de vergers a cidre

/ en Pays-de-la-Loire,
< pour 31 000 T de
¥4 pommes & cidre
produites par an.

]RE

région productrice
de radis, maches et
haricots verts.

2 E

vignoble Francais
en nombre d’AOP.
Terre de liquoristes

Giffard, Cointreau,

Combier.

© Camifolia - Frangois Crampon



